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Modulo n®° 0
Introducdao a Formacao SSPICE IT!

Bem-vindo ao projeto SSPICE IT!. Este mddulo serve como introducdo ao "Manual do
Professor", um manual técnico para professores que complementa o "Manual do Aluno",
gue, por sua vez, apresenta o conteudo da formacao SSPICE IT!.

Neste capitulo, encontrard uma visdo geral da estrutura geral da formagao, bem como
o formato do exame final. Nos capitulos seguintes, encontrard, médulo por maddulo,
propostas de exercicios presenciais (ja que os exercicios do Manual do Aluno sao
projetados para serem concluidos de forma independente pelo aluno), juntamente com
varias sugestbes pedagdgicas.

Desejamos-lhe uma agradavel experiéncia de leitura (e ensino)!

ESTRUTURA DO SSPICE IT! FORMAGAO

1.1. Um programa de formacao adaptavel as suas necessidades

O programa de formacdo SSPICE IT! foi projetado para ser usado de duas
maneiras diferentes, dependendo de suas necessidades educacionais. A primeira
abordagem é ensinar o programa completo da formacao, dividido em sete mddulos, que
cobrem todo o assunto e terminam com um exercicio final para os alunos. A segunda
abordagem permite que selecione um subcapitulo especifico que deseja ensinar, na
forma de aulas individuais com duragao entre 3 e 5 horas.

O programa completo de formagao consiste nos seguintes componentes:
e O "Manual do Aluno", um manual para alunos dividido em sete mddulos. E

projetado para ser usado de forma auténoma pelos alunos.

¢ O "Manual do Professor", um manual para professores que oferece sugestoes
sobre como adaptar o conteddo do "Manual do Aluno" para aulas presenciais.

e A aplicacao SSPICE IT!, que permite aos alunos avaliar as suas competéncias
adquiridas de uma forma envolvente e interativa.
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e O Exercicio Final, que fornece uma série de atividades para avaliar as
habilidades dos alunos e serve como fio condutor para o programa de formacao.

Os subcapitulos (referidos como "submoédulos" nesta formacao) sao aulas individuais
derivadas do "Manual do Aluno". Existem 24 submoddulos no total. Essas aulas
preparadas para uso, com duracdo de 3 a 5 horas, sao projetadas para professores que
desejam ensinar apenas conteludos especificos da formacao SSPICE IT! . Uma vez que
sao retirados do "Manual do Aluno", os professores também podem contar com o
"Manual do Professor" para facilitar a sua implementacao em sala de aula.

Vera que este programa de formacao esta dividido em trés partes principais:
sustentabilidade no setor alimentar, competéncias empreendedoras e
competéncias digitais e transversais. No final desta formacao, esperamos que o0s
seus alunos se sintam mais bem preparados para adotar praticas sustentaveis no seu
trabalho diario, e que alguns deles se sintam inspirados a abrir o seu préprio negdcio
sustentavel!

Nesta formacdo, os diferentes capitulos sao referidos como "maéddulos". No total, sdo
sete modulos neste programa, distribuidos pelas trés sub-areas de referéncia acima
mencionadas. Vamos rever rapidamente os diferentes modulos:

e Modulo 1: Relacées entre alimentos, pessoas e meio ambiente. Neste modulo,
os alunos receberdo uma introdugao as principais questdes relacionadas com as
alteragdes climaticas e o seu impacto no sistema alimentar.

e Moadulo 2: Como implementar praticas circulares no proprio negdcio. Neste
madulo, os alunos irdo aprender sobre economia circular e diferentes formas de
implementar praticas sustentaveis no trabalho diario.

e Modulo 3 : Como criar uma cadeia de abastecimento sustentavel. Este mddulo
centra-se num aspeto especifico da economia circular, nomeadamente cadeias de
abastecimento sustentaveis. Os alunos aprenderao a escolher fornecedores
sabiamente para selecionar produtos socialmente justos e ecoldgicos.

e Modulo 4 : Investigacdo de Praticas Inovadoras e Sustentaveis: Competéncias
Capacitantes e Abordagens Eficazes. As praticas sustentaveis estdao muitas vezes
na vanguarda da tecnologia, e é essencial ser capaz de conduzir as suas proprias
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pesquisas para descobrir as melhores praticas sustentaveis. Além disso, a
colaboracdo é um aspeto crucial de qualquer negdcio de sucesso. Felizmente, é
exatamente isso que este mddulo ird ensinar aos alunos!

e Moadulo 5 : Refletir sobre objetivos e ag¢des sociais, culturais e econdmicas
sustentaveis de longo prazo e adotar um comportamento responsavel para
contribuir com os esfor¢os de sustentabilidade. Através deste capitulo, os alunos
aprenderao a definir uma ideia de modelo de negdcio sustentavel que considere
as necessidades da populacdao e seja adequado as condicdes econdémicas do
mercado.

e Moadulo 6 : Como estabelecer um modelo de negécio sustentavel. Depois de
aprenderem a definir a sua ideia de modelo de negdcio, neste capitulo, os alunos
irdo aprender como implementar boas praticas sustentaveis no seu negdécio, bem
como técnicas de gestdo adaptadas aos seus objetivos éticos.

e Modulo 7 : Resiliéncia Econémica e Adaptacdo no Setor Alimentar. Neste Ultimo
capitulo, apresentaremos as principais receitas para a criagdo de um negdcio
robusto e resiliente, capaz de se adaptar as mudangas das condigdes econdmicas.

Para melhor preparar os alunos para o empreendedorismo sustentavel, criamos um fio
condutor ao longo de toda a formacgdo: aprender a desenvolver o modelo de
negocio de uma empresa sustentavel e ética no setor da restauracdao e
catering. Este sera o tema do exercicio final proposto da formacdo SSPICE IT!.

Com intuito de treinar os alunos para este ultimo exercicio, no final de cada mddulo
deste manual encontrara uma "tarefa final", a ser concluida individualmente ou em
grupo pelos alunos, ensinando-lhes um aspeto da gestdo de negodcios (estudar
concorréncia, orcamento, imaginar produtos ou servigos inovadores, etc.). Recomenda-
se vivamente que os alunos realizem o maior niumero possivel de tarefas finais, uma
vez que isso facilitard a sua preparacgao para o exame final.

O exame final para a formacdo SSPICE IT! exigird que preparem e apresentem, em
grupo, o modelo de negécio de uma empresa ficticia sustentavel. Esta
apresentacao, que deve ser acompanhada por um suporte semelhante ao "Powerpoint",
deve seguir um modelo fornecido com antecedéncia. De facto, para cada um dos
diferentes modulos desta formacgao, pedimos-lhes que produzam um a dois "slides" que
apresentem o seu modelo de negdcio ficticio a partir duma perspetiva particular. Por
exemplo, para o Mddulo 1 ("Relacdes entre alimentos, pessoas € meio ambiente"), os
dois slides solicitados serdao "Criar um 'mapa sustentavel' dos negdcios sustentaveis na
sua regido" e "Conduzir uma analise SWOT do seu negdcio ficticio." Notara que este é
0 mesmo exercicio da tarefa final proposta no final do Médulo 1!
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Encontrara estes diferentes slides no final deste capitulo.

Depois de testar a primeira versao da formacao em cinco centros de EFP ao longo de
um semestre inteiro, um dos principais comentarios dos professores de EFP foi que a
formacao beneficiaria por ser mais modular. De facto, uma vez que os programas de
ensino de alguns centros de EFP carecem de flexibilidade - que dificultam a
implementacdao de grandes seccdes de um novo programa de formagao no curriculo
existente — muitos professores solicitaram que cridssemos médulos mais pequenos que
seriam mais faceis de incorporar nas suas aulas diarias. Seguindo os seus conselhos,
dividimos a formacdo original em 24 submddulos. Estes submoddulos abrangem o
mesmo conteddo que a formacdo principal, mas também podem funcionar como
unidades auténomas. Nalguns casos, combinamos conteldos de varios modulos para
criar unidades de ensino mais coerentes. A lista dos diferentes submddulos pode ser
encontrada abaixo:

e SUBMODULO 1: O Homem e o Ambiente

e SUBMODULO 2: A Complexidade do Sistema Alimentar

e SUBMODULO 3: Direitos Alimentares

e SUBMODULO 4: Investigar as Intersecbes da Alimentacdo e do Ambiente

e« SUBMODULO 5: A Dieta Sustentével

e« SUBMODULO 6: Processos de cozedura com menor consumo de energia

e SUBMODULO 7: Gestdo do desperdicio alimentar e utilizacdo de uma ficha
técnica de receitas

e SUBMODULO 8: Reducdo de embalagens

e SUBMODULO 9: Avaliacdo do Ciclo de Vida

e SUBMODULO 10: Tecnologias Sustentéveis na Cozinha

e SUBMODULO 11: A Selecdo de Sistemas de Producdo Sustentaveis

e SUBMODULO 12: Como medir o impacto climético dos alimentos

e SUBMODULO 13: Construir uma Rede com Produtores Locais

e SUBMODULO 14: Introducdo a Modelos de Negdcio Sustentaveis

e SUBMODULO 15: Como Planear um Modelo de Negécio Sustentdvel a Longo
Prazo

e SUBMODULO 16: A Mentalidade do Empreendedor de Alimentos Sustentéveis

e SUBMODULO 17: Investigacdo de Praticas Inovadoras e Sustentaveis

e SUBMODULO 18: Colaboracdo no Setor da Restauracdo e Catering

e SUBMODULO 19: Priorizar e Organizar

o SUBMODULO 20: Utilizacdo de tecnologias digitais

e SUBMODULO 21: Fundamentos da resiliéncia econémica
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e SUBMODULO 22: Risco e Adaptacdo
o SUBMODULO 23: Estratégias para uma Resiliéncia Sustentével
e SUBMODULO 24: Utilizacdo de uma planilha financeira

O conteludo desses subméddulos foi retirado do Manual do Aluno. Cada submddulo tem
origem em um ou mais modulos principais deste manual. A tabela a seguir ajudara a
identificar quais os moédulos do Manual do Aluno ou do Manual do Professor a consultar

caso necessite de mais informagdes.

Tabela de Submaédulos

NUMERO DO
SUBMODUL
o

O Homem e o Ambiente Modulo 1
A Complexidade do Sistema Alimentar Médulo 1
Direitos alimentares Médulo 1

Investigar as Intersecoes da .
Alimentacao e do Ambiente Modulo 1
A Dieta Sustentavel Médulo 1

Processos de cozedura com menor .
i, Modulo 2

consumo de energia
Gestao do desperdicio alimentar e
utilizacao de uma ficha técnica de Médulo 2
receitas

Reducdao de embalagens Médulo 2
Avaliagdo do Ciclo de Vida Médulo 2
Tecnologias Sustentaveis na Cozinha Modulo 2

A Selegao de Sistemas de Producao ;
P Moédulo 3

Sustentaveis
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SSPICEM
Como medir o |_mpacto climatico Médulo 3
dos alimentos
Introducdo a Modelos de Negécio ;
Modulo 3

Introducdao a Modelos de
Negoécio Sustentaveis

Modulos 5 e 6

Como planear um modelo de negocio

e Catering

sustentavel a longo prazo et =
A Mentalidade do Empreendedor Médulo 5
de Alimentos Sustentaveis
Investigagao de Prat!cas_ Médulo 4
Inovadoras e Sustentaveis
Colaboracao no Setor da Restauracao Médulo 4

Priorizar e Organizar

Moédulos 4 & 6

Utilizacao de tecnologias digitais

Moédulos 4 & 6

Fundamentos da Resiliéncia Economica Moédulo 7

Risco e Adaptacdo Mddulo 7

Estrategias para u|,11a Resiliéncia Médulo 7
Sustentavel

Utilizacdao de uma planilha financeira Moédulo 7

1.6. A aplicacao

Para acrescentar alguma variedade, preparamos também uma série de cenarios ludicos
gue permitirdo aos alunos testar os seus conhecimentos no final de cada modulo, e
obter certificagcbes abertas que atestam as competéncias adquiridas. Colocando-se na
pele de varios personagens, eles terdo de responder a questionarios e resolver quebra-

cabecas para progredir na aventura.

1.2. Recapitulacao
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A formacdo SPICE IT! é composta por trés partes:

e Os sete modulos, que podem ser lecionados presencialmente ou de forma
assincrona a distancia (os alunos estudam os médulos de forma independente).

e As tarefas finais, exercicios de fim de mddulo que os alunos devem completar
no final de cada mddulo para se prepararem para o exame final. Podem completar
estes exercicios de forma remota e independente (consulte as instrucdes para as
tarefas finais no manual do aluno) ou presencialmente, possivelmente em grupo
(consulte as instrucdes neste manual do professor).

e A candidatura, que l|hes permitird validar os varios conhecimentos e
competéncias adquiridos no final de cada mddulo.

Finalmente, apds a conclusdao e validacdo dos sete modulos, os alunos terao de
completar:

e O exercicio final da formagdao SSPICE IT!, uma apresentagdao em grupo do
modelo de negdcio de uma empresa ficticia sustentavel.

Se necessario, todos os modulos, tarefas finais e exercicios da aplicacdo podem ser
trabalhados de forma auténoma pelos alunos, com o minimo de contributos dos
professores. Pode também organizar esta formacdo de forma mista, com alguns
modulos lecionados presencialmente e outros de forma assincrona. A Unica parte do
treino que requer presenca fisica é o exercicio final.

HABILIDADES ENSINADAS DURANTE A FORMAGAO SSPICE

IT!

Durante a fase de concecdo da nossa formacdo, realizdmos um inquérito para
determinar quais as competéncias mais relevantes para ensinar no contexto da
sustentabilidade no setor da alimentagdo e restauracgao.

Foram inquiridos 76 intervenientes do setor, principalmente empresarios (62 em 76),
sendo o restante constituido por professores e formadores especializados neste
dominio. Pedimos-lhes que classificassem a importancia de varias competéncias dos
qguadros de referéncia europeus (GreenComp para competéncias de sustentabilidade,
DigiComp para competéncias digitais, EntreComp para competéncias empresariais).
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Isto permitiu-nos obter uma classificacdo inicial das diferentes competéncias
consideradas para a nossa formagao.

Em seguida, ponderamos esta classificacdo com base no grau de presenga e auséncia
destas competéncias no curriculo dos centros de EFP parceiros no projeto. Por outras
palavras, quanto mais uma competéncia era considerada importante pelos profissionais
da industria e quanto menos ja era ensinada pelos centros de EFP, mais importancia
Ihe atribuimos dentro da nossa formagao SSPICEIT!.

Abaixo, encontrard uma tabela que resume as habilidades selecionadas para o nosso
treino e os modulos em que elas sao ensinadas.

Se desejar mais informacdes sobre o estudo que realizdmos, ndao hesite em consulta-lo
online e gratuitamente através do seguinte link: https://europrojectsspiceit.eu/wp-
content/uploads/2023/07/SSPICE-IT WP2 Skills-mapping-report.pdf

Tabela de Competéncias

COMPETENCIA

Reconhecer as principais

relacoes e problemas entre os Submédulos 1, 2

seres humanos e o meio Modulo'1 &4
ambiente

Compreender o impacto p Submaddulos 1, 2

ambiental dos alimentos Modulo'1 &4

Compreender a correlacao
entre salde e alimentacao Médulo 1
sustentavel

Submoédulos 2 &
3

Submédulos 6,

Adotar praticas sustentaveis Modulos 2 & 7,8, 9, 10, 14 &

no proprio trabalho 5

16
Saber quais os ingredientes Médulo 3 Submaddulos 5,
com maior impacto ambiental 11 & 12
Identificar e implementar
praticas coerentes com a Moédulos 2 & | Submédulos 7, 9
gestdo sustentavel de 5&6 & 14

residuos

Desenvolver um menu focado | Médulos 2 & | Submédulos 12
em ingredientes sazonais, 6 & 14
produzidos localmente,
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usando quantidades menores

de produtos de origem animal
em pratos e expandindo
pratos a base de plantas

Selecionar sistemas de

transformacao

producao sustentaveis para Modulos 3 & | Submédulos 11,
todos os alimentos e 6 13 & 14
consumiveis
Comunicar ambicoes , ,
sustentaveis Modulo 6 Submodulo 15
Construir uma rede com Médulo 3 Submédulo 13
produtores locais
Explore e experimente Modulos 4 & | Submoédulos 15,
abordagens inovadoras 5 17 & 20
Visualize cenarios futuros Médulos 5 & | Submédulos 15
z H ’
para ajudar a orlentar 7 21, 22, 23 & 24
esforcos e agcoes
Refletir sobre a
§u§tentablllgade dc_)s_ L Submoédulos 15
objetivos e agoes sociais, Moédulo 5 2 16
culturais e econdmicas a
longo prazo
Encontrar e avaliar os pontos
fortes e fracos individuais e Modulo 5 Submoédulo 16
de grupo
Obter o apoio necessario para Médulo 4 Submédulos 17,
alcancgar resultados valiosos 18, 19 & 20
Desenvolver varias ideias e P
oportunidades para criar Modulo 5 Subm;diur:os &
valor
Definir prnondagles e planos Médulo 6 Submédulo 19
de acao
Tomar decis6es em situagées | Modulos 6 & | Submoédulos 21
incertas 7 & 23
D ey R Médulos 6 & | Submédulos 22
conflitos em rapida » & 23
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Enc9ntrar neces_S|dades e ; Submédulos 14
desafios que precisam de ser Moédulo 5 & 15
atendidos
Agir com responsabilidade Mddulo 5 Subm;dlu;os 14
Cooperar com_outros para a Médulo 6 Submédulo 18
acao
Aprender com o sucesso e o a p
fracasso Modulo 6 Submédulo 16

MODELO DO EXERCICIO FINAL

Aqui estdo as varias partes da apresentacao que os alunos terdo de mostrar durante o
exercicio final. Note-se que mesmo que esta lista siga a ordem dos diferentes modulos
da formacgao, a apresentacao final do aluno pode expor estes diapositivos numa ordem
diferente por uma questao de clareza.

Tema: Ambiente de Negodcios

Apresentacao de slides 1
Crie um "mapa sustentavel" da sua regido com:

e Negocios locais sustentaveis;

e Grupos locais / organizacdes sem fins lucrativos ativas em tematicas de
sustentabilidade;

e Organismos publicos locais relacionados com a sustentabilidade;

e Outros negdcios (sustentaveis ou nado) relacionados com a sua atividade
(potenciais parceiros ou concorrentes)

11
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Apresentacao de slides 2
Realize uma analise SWOT do seu negdcio:

e Quais sao os pontos fortes da sua empresa?
o Por exemplo, bens de elevada procura, produtos ou servicos inovadores,
estratégias de marketing originais, etc.
¢ Quais sao os pontos fracos da sua empresa?
o Por exemplo, investimento inicial, tempo necessario antes de alcancar a
viabilidade econdmica, etc.
¢ Quais sao as oportunidades para a sua empresa?
o Por exemplo, dimensdo e crescimento do mercado, novas tendéncias
sustentaveis emergentes, etc.
e Quais sao as ameacgas a sua empresa?
o Por exemplo, tamanho e crescimento do mercado, questdes geopoliticas,
concorrentes, etc.

Tematicas: Principais atividades relacionadas com a alimentacao

Apresentacao de slides 3

Desenhe uma oferta alimentar sustentavel que seja incluida no seu negdcio, atendendo:

Sustentabilidade;

Praticas de reducdo de residuos;

Tecnologias inovadoras e processos de cozedura;

Fichas técnicas de receitas (ver mdédulo 2 para este aspeto especifico).

Ponto de bénus se incluir ingredientes sustentaveis e saudaveis da dieta mediterranica,
como:

e Cereais;

Produtos horticolas;
Frutos secos;
Azeite;

Proteinas vegetais;
e FEtc.

12
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Apresentacao de slides 4

Explique quais sdo os recursos de RH do seu negdcio ficticio, ao incluir a equipa e a
distribuicdo das tarefas no seu negocio.

Tema: Recursos/canais

Apresentacao de slides 5

Mapear os fornecedores/produtores sustentaveis com os quais ira colaborar. Para
cada fornecedor, indicar:

a sua situacao geografica,

as suas caracteristicas de
producao/transformacao/transporte/inovagao/comunicacao
as razoes pelas quais foram selecionados

Tema: Valor acrescentado (aspetos de sustentabilidade)

Apresentacao de slides 6

Mostre-nos de que forma o seu negocio é sustentavel! Explique quais sdo as principais
atividades do seu negdcio (relacionadas e ndo relacionadas com alimentos) e como sdo
sustentaveis e inovadoras. Pode citar coisas como:

Utilizar produtos com baixo impacto na pegada de carbono;
Solugdes de embalagem inteligentes;

Praticas sustentaveis;

Ingredientes sazonais e locais;

iniciativas de hortas comunitarias;

Oficinas educativas;

Etc.

13
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Tema: Area de Marketing / Clientes

Apresentacao de slides 7

Defina qual é o seu publico-alvo e crie os seus perfis de clientes. Inclua os seguintes
elementos:

Principais segmentos de clientes visados pelo seu negdcio;

Ilustracdes dos perfis dos clientes, por exemplo, sob a forma de personagens
estereotipados ficticios;

Graficos que representam as preferéncias do cliente.

Apresentacao de slides 8

Apresente as suas estratégias de fidelizacdo e campanha de marketing sustentavel:

Quais sao as suas estratégias para fidelizar clientes ? Pode adicionar ilustragdes
graficas dos conceitos do seu programa de fidelizagao.

Quais sao os principais pontos da sua campanha de marketing? Pode adicionar
exemplos de campanhas de marketing bem-sucedidas para inspiragao.

Como estd a integrar praticas de sustentabilidade nos seus esforgos
promocionais?

Tematico: Projecdo a longo prazo

Apresentacao de slides 9

Destaque a conexdo da projecao a longo prazo, das oportunidades de desenvolvimento
e do impacto social no seu projeto de negdcio sustentavel, ao apresentar os seguintes
elementos:

14
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Visibilidade a longo prazo: Defina quais estratégias podem ser usadas para
garantir a visibilidade a longo prazo do seu negdcio sustentavel;
Oportunidades de crescimento: Explorar oportunidades de crescimento
dentro do modelo de negdcio, tendo em conta as tendéncias de mercado,
inovacgao e escalabilidade;

Impacto social: Destaque o papel do seu negdécio em causar um impacto social
positivo e como pode contribuir positivamente para a sociedade.

Tema: Financas

Apresentacao de slides 10

Apresentar uma ficha financeira basica para a sua ideia de negdcio conter os seguintes
elementos:

Investimentos iniciais: Incluem custos relacionados a equipamentos,
tecnologia, inventario, licencas e quaisquer outras despesas iniciais.

Custos com pessoal: Estimar os custos associados a contratacao de pessoal,
incluindo salarios, beneficios e despesas de treino. Se aplicavel, considere as
posicoes a tempo parcial ou a tempo inteiro e quaisquer variagdes sazonais.
Tarifas e precgos: determine as taxas ou a estrutura de pregos para 0s seus
produtos ou servigos.

Despesas Operacionais: Identifique e liste as despesas operacionais continuas
do seu negécio. Isto pode incluir aluguer, servigos publicos, seguros, marketing
e quaisquer outros custos regulares. Fornega estimativas para cada categoria de
despesa.

Receitas de vendas: projete as suas receitas de vendas com base nos seus
precos e previsoes de vendas.

Demonstracao de lucros e perdas: crie uma demonstragao de lucros e perdas
simples que descreva sua receita, custos e lucro projetados durante um periodo
de tempo especificado (por exemplo, mensal ou anual).

Viabilidade econdmica: Avalie a viabilidade econdmica do seu negdcio ao
calcular os principais racios financeiros, como o ponto de equilibrio e o retorno
do investimento (ROI).
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MAIS INFORMAGCAO SOBRE O PROJETO SSPICE IT!

Criamos este programa de treino com muito amor, e esperamos que saia dele com a
mente cheia de novas ideias para contribuir para a criagao de um mundo melhor.

O SSPICE IT! é um projeto concebido e realizado por sete parceiros em seis paises
europeus (Bélgica, Grécia, Itadlia, Portugal, Roménia e Espanha). Este consoércio
representa os mundos do ensino profissional, da investigacdo e do empreendedorismo:
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e Akmi Anonimi Ekpaideftiki Etairia (Grécia): A AKMI é o maior prestador de
EFP na Grécia e um dos sete maiores da Europa. A AKMI International é o
Departamento Internacional do Grupo de Empresas AKMI, tendo implementado
mais de 100 projetos europeus e estabelecido uma ampla rede de mais de 1000
organizacoes colaboradoras da Europa e ndo sé.

e Amar Terra Verde Lda (Portugal): Mais um centro de EFP de Portugal,
reconhecido ha mais de 10 anos como Eco-Escola por acdes relacionadas com a
sustentabilidade alimentar, como a manutencao de um ponto de compostagem e
a participacao num concurso anual de menus ecoldgicos.

e Centro Intergrado Publico de Formacion Profesional Camino de Santiago
(Espanha): Centro Integrado de Referéncia Académica e Profissional para
Empresas e Profissionais do Setor Alimentar, um dos centros de EFP do projeto.
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Citta Metropolitana Di Roma Capitale (Itdlia): Instituto publico da cidade de
Roma. Sao os responsaveis pelo projeto e gerem os centros de EFP de Marino e
Castel Fusano.

Instituto de Desenvolvimento do Empreendedorismo (Grécia): O iED é uma
organizacao de investigacao grega dedicada a promover a inovagao e o
empreendedorismo.

Pour La Solidarité (Bélgica): Um think tank europeu independente empenhado
numa Europa unida e sustentavel, que defende e consolida o modelo social
europeu, um equilibrio delicado entre desenvolvimento econdmico e justica
social.

Work's Quality (Roménia): A Work's Quality € uma empresa romena de
consultoria que presta servicos de formagao e assisténcia técnica a empresas de
varios setores, incluindo alimentacdo e restauracao.

Para alcancar estes objetivos, o SSPICE IT! ira:

Desenvolver um programa de formagao em sustentabilidade para criar as
competéncias verdes dos futuros empreendedores do setor da restauracao.
Desenvolver uma ferramenta baseada em jogos para avaliar a aquisicdao destas
competéncias.

Criar uma comunidade que envolva diferentes stakeholders no setor alimentar.

Se deseja receber regularmente noticias sobre o nosso projeto, siga-nos nas redes
sociais e visite 0 nosso site:

Facebook: https://www.facebook.com/profile.php?id=100089163792433
LinkedIn: https://www.linkedin.com/company/sspice-it/
Sitio Internet: https://europrojectsspiceit.eu/

Figue atento/a as nossas proximas aventuras e ndao se esqueca de manter tudo bem
temperado!
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